- Weinkeller leuchtet in Rot und Gold

Bettina Guthke liebt das Piemont und verkauft Leckereien aus der italienischen Region
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VYon Andrea Duphorn

Bettina Guthke und das Piemont. Das war
Liebe auf den ersten Blick. Als die Morfel-
derin vor zwei Jahren im italienischen Nor-
den Urlaub machte, war sie von der maleri-
schen Landschaft, den Menschen und den
Spezialititen der Region begeistert. An-
fang des Jahres hat sie einen Laden mit
Weinen und Delikatessen aus dem Piemont
eroffnel: La cantinetta piemontese, der klei-
ne piemontesische Weinkeller.

MORFELDEN-WALLDORF. _Aperto
(bitte klingeln)* lidt eine kleine, mit wei-
Ber Kreide beschriftete Schiefertafel an
der Tiir des Reihenhauses die Besucher
ein. Zwei Lampen, iiber einem hellen Holz-
tisch platziert, tauchen den Raum in ein
warmes Licht. Im Hintergrund ist italieni-
sche Musik zu héren. In den Regalen buh-
len Triiffelnudeln, Triffelbutter, Triiffelsl,
WildschweinsoBe und -salami, Pesto, Su-
go, Honig, Reis und eine Feigen-Friichte-
Creme mit dem geheimnisvollen Namen
~Cougna® um Aufmerksamkeit. Eine Seite
des mehreckigen Raumes wird ganz von ei-
nem offenen Regal mit erlesenen Weinen
des Piemont eingenommen: Barbera, Roe-
ro, Arneis, Nebbiolo.

»ich habe mich ein bisschen darauf spe-
zialisiert, Weine aufzustibern®, verriit Bet-
tina Guthke. Einen GroBteil ihrer Zeit
nutzt sie zu Besuchen auf traditionellen
piemontesischen Weingiitern. Der persin-
liche Kontakt zu den Winzern ist ihr wich-
tig. ,Das sind fast alles Familienunterneh-
men”®, erliutert sie. ,Und ich michte die
Weine, die ich meinen Kunden empfehle,

auch gerne selbst kennen.” An einer Wand
unweit des Eingangs stapeln sich Kartons
fast bist zur Decke hinauf Was Bettina
Guthke fehlt, ist ein griBerer Lagerraum.,
-Linen Teil der Waren habe ich bei meinen
Schwiegereltern zwischengeparkt®, sagt
sie. Um sich mit frischen Erzeugnissen zu
versorgen und das Angebot mit neuen Le-
ckereien zu ergéinzen, begibt sich die 41
Jahre alte Geschiiftsfrau ein bis zwei Mal
im Monat auf die rund 850 Kilometer lan-
ge Fahrt Richtung Italien. Den Familien-
kombi mit einem Dachgepiicktriger hat
sie zum Lieferwagen umfunktioniert. Die
Idee, aus ihrer langjdhrigen Liebe zu Ita-
lien (,Ich war schon als Kind mit den El-
tern fast jedes Jahr in Venedig oder am
(Gardasee®) einen Beruf zu machen, sei ihr
im vergangenen Jahr ganz spontan beim
Besuch der Triiffelmesse in Alba gekom-
men, erzihlt sie. Die Kinder sind inzwi-
schen etwas griBer und ich wollte gerne
wieder etwas machen.* Und dann diese
Fiille von Triiffeln, von Nudel- und Kiise-
spezialititen, Rot- und WeiBweinen. Tau-
send neue Eindriicke — und der Traum von
einem kleinen Laden in Morfelden, in dem
alle diese Kostlichkeiten angeboten wer-
den kinnten.

Der Kellerraum wurde in den Farben
des piemontesischen Herbstes gestrichen.
<ot und Gold wie der piemontesische
Laubwald im Oktober®, erklirt Bettina
Guthke. Am 13. April war die Einwei-
hungsfeier. Inzwischen kann die frithere
Hotelfachfrau und Unternehmensberate-
rin einen Stamm von 70 bis 80 Kunden vor-
weisen. Etwa alle zwei Monate liidt sie zu
Degustationen ein und stellt neue Produk-
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te vor. ,Die letzte hat bis weit nach Mitter-
nacht gedauert®, verriit die gebiirtige Bad
Schwalbacherin. Noch ist der kleine La-
den mehr Hobby denn Verdienstméglich-
keit — wenn auch ein sehr zeitintensives,
158 ist teilweise schon sehr viel mehr Ar-
beit als ich dachte®, sagt Bettina Guthke.
Den groBten Teil ihrer Korrespondenz erle-
digt sie per E-Mail — fast ausschlieBlich
auf Italienisch, das sie nahezu flieBend be-
herracht. Hinzu komme der ~Papierkrieg"
mit Zoll und Speditionen. _Es ist ein Zu-
schussgeschiift, sagt Bettina Guthke. Ich
bin noch dabei herauszufinden, was sich
hier verkaufen lédsst und was nicht. Und
ich weill auch nicht, ob es jemals so laufen
wird, dass ich davon leben kinnte,*
Natiirlich sei da irgendwo die Wunsch-
voretellung, das Ganze auszubauen und
einmal ein ,richtiges* Ladengeschiift zu
fiihren. ,Aber das wiire an eine Vielzahl
von Bedingungen gekniipft. Es miissten
ganz spezielle RAume sein, in einer Lage,
die eine gewisse Laufkundschaft garan-
tiert und finanziell erschwinglich ist, mit
Lagermiglichkeiten und so weiter*, zihlt
Bettina Guthke auf. Ein Ort, an dem man
sich gerne einen Moment aufhalt®, ergiinzt
sie. So wie in ihrer cantinetta piemontese.
Eﬂein bisschen griBer. Vielleicht. Eines
8,

B La cantinetta piemontese in der Menzelstra-

Pe 7 ist dienstags, 10 bis 12 Uhr, freitags, 17
bis 20 Uhr, und samstags, 10 bis 13 Uhr, ge-
dffnet. Wer mehr iiber das Angebot von Betti-
na Guthke erfahren mdchte, sollte die Inter-
netseite www.la-cantinetta-piemontese.de nui-
zen, die auch iiber den Piemont informiert.

Dolce vita: Ausgesuchte Weine gehdren zum feinen Angebot der cantinetta piemontese, die Bettina Guthke in Mdrfelden-Walldorf eingerichtet

hat. Sie fahrt haufig nach Norditalien, um dort auf Weingiitern Nachschub zu besorgen.
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